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ENGLISH

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety instructions should always be followed,
including the following:

1.
2.

3.

©eN®
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16.

17.
18.

19

20.

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING YOUR CROCK-POT™ RICE COOKER.

Do not touch hot surfaces A\. Use pot holders when removing Lid or handling hot containers to
avoid steam burns.

To protect against risk of electric shock, do not immerse the Heating Body in water or other
liquids.

Unplug from outlet when not in use. Unplug before putting on or taking off parts, and allow to cool
before cleaning.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions or
has been damaged in any manner. Return appliance to an Authorized Crock-Pot™ Service Center
for examination, repair or adjustment.

Do not use outdoors.

Do not let Cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot food or

water or other hot liquids.

. Do not use appliance for other than its intended use.
11.
12.
13.

Lift and open Lid carefully to avoid scalding and allow water to drip into the Inner Pot.
Do not operate this appliance without the Lid in place on the unit. Steam is generated during use.

The use of accessory attachments not recommended by this appliance manufacturer may cause
hazards.

. To disconnect, remove plug from outlet.
15.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they DO NOT play with the appliance.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children, or incapacitated
individuals.

THIS UNIT IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY

If an extension cord is used, the marked electrical rating of the extension cord should be at least
as great as the electrical rating of the appliance and the cord should be arranged so that it will
not drape over the countertop or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

. A short power-supply cord is provided with this appliance to reduce the risk of becoming

entangled in or tripping over.
DO NOT IMMERSE THE HEATING BODY OF THE RICE COOKER IN WATER OR ANY OTHER
LIQUID!
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FITTING OF A PLUG - FOR U.K. AND IRELAND ONLY

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be removed and replaced by a plug
of the correct type. Please refer to “Installation of a plug” below.

INSTALLATION OF A PLUG - APPLICABLE TO U.K. AND IRELAND
WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED

NOTE: If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure or in doubt
about the installation of the plug please contact a qualified electrician.

If a 13A 3-pin plug is fitted, it must be an ASTA approved plug, conforming to
BS1363 standard. Replacement 3A fuses must be BSI or ASTA BS1362 approved.

The wires in the mains lead are coloured as such:

GREEN AND YELLOW - EARTH
BROWN - LIVE WA _
BLUE - NEUTRAL (Newtra) | | (Live

Please note that the colour of these mains wires may not correspond with the colour markings
that identify the terminals in your plug. Please proceed as follows:

The wire which is coloured GREEN AND YELLOW must be connected to the terminal which is
marked with the letter ‘E’ or by the earth symbol & or coloured GREEN or GREEN AND YELLOW.
The BROWN coloured wire must be connected to the terminal, which is marked with the letter “L” or
is coloured RED.

The BLUE coloured wire must be connected to the terminal, which is marked with the letter “N” or is
coloured BLACK.

KNOW YOUR RICE COOKER

(See Fig. 1) F. Power Cord

A. Glass Lid G. Handle

B. Heating Body H. Inner Pot

C. Keep Warm Light (yellow) | Steaming Tray

D. Cook Light (red) J. Measuring Cup (not shown)
E. On-Switch Button K. Paddle (not shown)

Fig. 1 N\ |~ A
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BEFORE USING YOUR CROCK-POT™ RICE COOKER

INSTRUCTIONS TO COOK RICE
» Before using your Crock-Pot™ Rice Cooker for the first time, clean the Glass Lid, Inner Pot,
Paddle, Steaming Tray and Measuring Cup according to the user maintenance instructions.
1. Make sure appliance is unplugged.
2. Make sure to use the measuring cup included with the unit, which has 5 0z/160 mL
capacity.
3. Using the measuring cup (5 0z/160 mL) included with the unit, place 1 measuring cup of
uncooked regular rice and 2 measuring cups of water. One measuring cup (5 0z/160 mL)
of uncooked rice will make two measuring cups of cooked rice.
4. For brown rice, place 1 measuring cup (5 0z/160 mL) of uncooked brown rice and 3 measuring
cups of water.
5. The maximum capacity for your rice cooker is 3 measuring cups (5 0z/160 mL) of
uncooked rice, which will result in up to 6 measuring cups (5 0z/160 mL) of cooked rice.
6. Set the Inner Pot into the Crock-Pot™ Rice Cooker. Make sure that the Inner Pot sits directly in
contact with the heating plate by turning it slightly from right to left until it is seated
properly.
7. Cover with Lid. DO NOT OPERATE THIS APPLIANCE UNCOVERED. STEAM IS
GENERATED DURING USE.
8. Plug the Power Cord into an electrical outlet. Activate the Crock-Pot™ Rice Cooker on by
pushing down the On-Switch Button down. Make sure the Cook Light (red) is on.
9. After 15 minutes mix the rice. Lift and remove the Lid carefully to avoid scalding and
allow water to drip into the Inner Pot. Use the Paddle or another long handheld
utensil to scoop and mix the rice. After mixing, cover the Inner Pot with the Lid.
10. When your rice is cooked, the Rice Cooker will automatically switch to the warm
function and the Keep Warm Light (yellow) will turn on. The Crock-Pot™ Rice Cooker will keep
the rice warm until the unit is disconnected from the wall outlet.
11. The Crock-Pot™ Rice Cooker will automatically keep rice warm at 140°F — 175°F (60°C —80°C).
12. When the rice temperature dips below this range, the yellow Keep Warm Light
will turn off and the red Cook Light will turn on indicating that the heat preservation
process has begun. When the rice temperature reaches 140°F, the Keep Warm
Light (yellow) will once again turn on and the Cook Light (red) will turn off.
13. Allow the appliance to cool completely before cleaning.
14. Disconnect the plug from the wall outlet when not in use.

NOTE:: Wash the rice in a separate bowl, prior to cooking, if desired. For softer rice, we suggest
preparing rice and water in the Inner Pot and letting soak for 10 — 20 minutes before cooking.
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INSTRUCTIONS TO REHEAT RICE

To reheat cold rice, add 1/4 cup (38ml) of cold water per cup of cooked rice, stir to mix, then press
On-Switch Button to start cooking.

When rice is warm, the Crock-Pot™ Rice Cooker will automatically switch to the keep warm function.

USING THE STEAMING TRAY

Steam cooking vegetables retains more nutrients than boiling or baking, while preserving the bright,

natural color.

1. Prepare vegetables by washing, peeling and then cutting into smaller sized pieces.

2. Make sure the unit is unplugged.

3. Fill the Inner Pot with the appropriate amount of water. (See Chart)

4. Set the Inner Pot into the heating body. Make sure that the Inner Pot sits directly in contact with
the heating plate.

5. Place vegetables in the Steaming Tray and position the Tray on top of the Inner Pot. Cover with
Lid. DO NOT OPERATE THIS UNIT UNCOVERED. STEAM IS GENERATED DURING USE. LID
IS HOT USE POTHOLDER

6. Plug the Power Cord into a wall outlet. Activate the Rice Cooker by pushing down the On-Switch
Button. Make sure the red Cook Light is on.

7. Time the cooking manually according to the chart below. The unit will automatically switch to the
keep warm cycle once all the water evaporates. If all the water evaporates and you wish to extend
the cooking cycle, add more water.

8. Once the vegetables have been steamed according to your personal preference, remove the
Steamer Tray from the Crock-Pot™ Rice Cooker.

9. Disconnect from the wall outlet and allow the unit to cool completely before cleaning.

VEGETABLE

QUANTITY WATER TIME

Green Beans

10 ounces / 300 g

1/3 Cup / 50 ml

30-35 minutes

Broccoli

10 ounces / 300 g

1/3 Cup / 50 ml

30-35 minutes

Carrots (Sliced)

8 ounces /200 g

1/3 Cup / 50 ml

30-35 minutes

Cauliflower

8 ounces / 200 g

1/3 Cup / 50 ml

30-35 minutes

Corn (Kernel)

10 ounces / 300 g

1/3 Cup / 50 ml

40-45 minutes

Peas

10 ounces / 300 g

1/3 Cup / 50 ml

30-35 minutes

Spinach

5 ounces /150 g

1/3 Cup / 50 ml

20-30 minutes

Mixed Vegetables

10 ounces / 300 g

1/3 Cup / 50 ml

30-35 minutes

NOTE:: These times are approximate. It is recommended that you monitor the steaming process and
adjust the cooking time according to your preference. Stir vegetables occasionally during the cooking
process. When cooking rice, steaming times may vary.
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HOW TO CLEAN YOUR CROCK-POT™ RICE COOKER

THIS APPLIANCE SHOULD BE CLEANED AFTER EVERY USE.

1. Unplug the Rice Cooker from the wall outlet when not in use or before cleaning. Never immerse
the Heating Body in water or any other liquid! Allow the Rice Cooker to cool completely before
cleaning.

2. Do not use abrasive cleaners or scouring pads or steel wool to clean the Rice Cooker.

3. Heating Body: lightly wipe the exterior with a damp cloth or sponge.DO NOT IMMERSE HEATING
BODY INTO WATER OR ANY OTHER LIQUID. Dry thoroughly with a soft cloth.

4. Inner Pot: fill with hot water and let sit for a while and then wash with hot, soapy water using a
sponge and dry thoroughly with a cloth or use dishwasher.

5. Lid, Measuring Cup and Paddle: wash in warm, soapy water. Rinse thoroughly and dry.
CAUTION: handle the Lid with extreme care, as it may become slippery when wet or use
dishwasher.

6. Heating plate: grains of rice or other foreign matter may stick to the heating plate. These must be
removed to prevent inadequate cooking. To remove cooked rice, smooth sandpaper can be used.
Smooth out and polish the spot for good contact between the heating plate and the bottom of the
Inner Pot.

7. There are no user serviceable parts inside this appliance. Do not attempt to repair this appliance
yourself as you could render it dangerous to use.

NOTE: Inner Pot and Lid are not Oven or Microwave Safe. Do not use in microwave and oven.
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GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims under this guarantee.

» This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as described in this document.

» During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no longer functions due to a
design or manufacturing fault, please take it back to the place of purchase, with your till receipt and
a copy of this guarantee.

» The rights and benefits under this guarantee are additional to your statutory rights, which are not
affected by this guarantee. Only Holmes Products (Europe) Ltd. (“Holmes”) has the right to change
these terms.

» Holmes undertakes within the guarantee period to repair or replace the appliance, or any part of
appliance found to be not working properly free of charge provided that:

» you promptly notify the place of purchase or Holmes of the problem; and
» the appliance has not been altered in any way or subjected to damage, misuse, abuse, repair
or alteration by a person other than a person authorised by Holmes.

» Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with incorrect voltage, acts of
nature, events beyond the control of Holmes, repair or alteration by a person other than a person
authorised by Holmes or failure to follow instructions for use are not covered by this guarantee.
Additionally, normal wear and tear, including, but not limited to, minor discoloration and scratches
are not covered by this guarantee.

» The rights under this guarantee shall only apply to the original purchaser and shall not extend to
commercial or communal use.

« If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty insert please refer to the terms
and conditions of such guarantee or warranty in place of this guarantee or contact your local
authorized dealer for more information.

Product marking indicates that this product should not be disposed with household waste. To prevent
possible harm to environment or human health recycle it responsibly by returning your

used product to local collection systems or contact retailer. Check on the following

website for further recycling and WEEE information:

www.jardencs.com or e-mail enquiriesEurope@jardencs.com

Holmes Products (Europe) Limited

1 Francis Grove

London I
SW19 4DT

UK
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SUOMI

TARKEITA VAROTOIMENPITEITA

Sahkolaitteita kaytettdessa tulee aina noudattaa perusturvallisuusohjeita, seuraavat mukaan
lukien:

1.
2.

3.

©

10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.

19.
20.

LUE KAIKKI OHJEET ENNEN CROCK-POT™ -RIISINKEITTIMESI KAYTTOA.

Al koske kuumiin pintoihin A\ Palovammojen valttamiseksi kayta kattilan pidikkeita, kun poistat
kannen tai kasittelet kuumia astioita.

Ala upota lammitysrunkoa veteen tai muihin nesteisiin séhkéiskulta suojautuaksesi.

Irrota virtajohto pistorasiasta laitteen ollessa pois kaytosta. Irrota pistoke verkosta ennen osien
lisdamista tai irrottamista ja anna kuivua ennen puhdistamista.

Ala kayta laitetta, jonka johto tai pistoke on vioittunut, tai laitteen toimintahairién jalkeen tai

jos laite on jollain tavalla vioittunut. Palauta laite valtuutettuun Crock-Pot™ -palvelukeskukseen
tarkistusta, korjausta tai saatéa varten.

Ala kayta ulkona.

12. Ald anna johdon roikkua pdydan tai tyétason reunan yli tai olla kosketuksissa kuumiin
pintoihin.

Al sijoita kuuman kaasu- tai sdhkélieden lahelle tai lammitettyyn uuniin.

Aarimmaisté varovaisuutta on noudatettava, kun liikutellaan laitetta, jonka sisélléa on kuumaa
ruokaa, vetta tai muita kuumia nesteita.

Al kayta laitetta muuhun kuin suunniteltuun kayttétarkoitukseen.

Nosta kantta ja avaa se varovasti palamisen valttamiseksi. Anna veden tippua sisakattilaan.

Ala kéyté laitetta, kun kansi ei ole paikoillaan. Kaytén aikana muodostuu hoyryé.

Laitteen valmistaja ei suosittele lisavarusteiden kaytta, silla se saattaa aiheuttaa vaaratilanteita.
Kytke irti irrottamalla pistoke pistorasiasta.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien lapset) kaytettavaksi, joilla on
madaltuneet fyysiset, henkiset tai aistimisvalmiudet tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa,
ellei heidan turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvo heité tai ole opastanut heita laitteen
kayttdon. Lapsia tulee valvoa, jotta he EIVAT leiki laitteella.

Huolellinen valvonta on tarpeen, kun laitteita kdytetaan lasten tai toimintarajoitteisten henkildiden
lahella.

TAMA LAITE ON TARKOITETTU AINOASTAAN KOTITALOUSKAYTTOON

Mikali kaytetaan irrotettavaa jatkojohtoa, sen merkityn séhkoéluokituksen tulee olla vahintaan yhta
suuri kuin laitteen sahkoéluokituksen ja johto tulee asetella siten, ettei se roiku tyétason tai -pdydan
yli, josta lapset voivat vetaa sita tai jossa siihen voi vahingossa kompastua.

Laitteessa on lyhyt virtajohto sotkeutumis- tai kompastumisvaaran vahentamiseksi.

ALA UPOTA RIISINKEITTIMEN LAMMITYSRUNKOA VETEEN TAI MUUHUN NESTEESEEN!
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TUNNE RIISINKEITTIMESI

(Katso kuva 1) F. Virtajohto

A. Lasikansi G. Kahva

B. L&mmitysrunko H. Sisékattila

C. Lammityksen merkkivalo (keltainen) [ Hoyrytystaso

D. Keittdmisen merkkivalo (punainen) J. Mittakuppi (ei ndy tassa)
E. Keittdmisen kaynnistyspainike K. Lasta (ei ndy tssa)

Kuva 1 \ |_— A




ENNEN CROCK-POT™ -RIISINKEITTIMESI KAYTTOA

OHJEET RIISIN KEITTAMISEEN

10.

1.
12.

13.
14.

Ennen kuin kaytat Crock-Pot™ -riisinkeitintdsi ensimmaisté kertaa pese lasikansi, sisakattila, lasta,
hoyrytystaso ja mittakuppi kayttdjan huolto-ohjeiden mukaisesti.

Varmista, etta laite on irrotettu verkosta.

Varmista, ettd kaytat laitteen mukana tullutta mittakuppia, jonka tilavuus on 5 0z/160 ml.

Mittaa laitteen mukana tulleen mittakupin (5 0z/160 ml) avulla keittimeen 1 mittakupillinen tavallista
keittamatonta riisia ja 2 mittakupillista vetta. Yksi mittakuppi (5 0z/160 ml) keittamatonta riisia
vastaa kahta mittakuppia keitettya riisia.

Jos kaytat ruskeaa riisia, lisda 1 mittakupillinen (5 0z/160 ml) keittamatonta riisia ja 3
mittakupillista vetta.

Riisinkeittimesi enimmaiskapasiteetti on 3 mittakupillista (5 0z/160 ml) keittamatonta riisia, joka
vastaa 6 mittakupillista (5 0z/160 ml) keitettya riisia.

Aseta sisakattila Crock-Pot™ -riisikeittimesta. Varmista, etta sisakattila on suoraan kosketuksissa
lampolevyn kanssa kaantamalla sitéd hieman vasemmalta oikealle, kunnes se on asetettu oikein.
Peita kannella. ALA KAYTA LAITETTA ILMAN KANTTA. KAYTON AIKANA MUODOSTUU
HOYRYA.

Liita virtajohto pistorasiaan. Kytke Crock-Pot™ -riisinkeitin paalle painamalla keittamisen
kaynnistyspainike alas. Varmista, etta keittdmisen (punainen) merkkivalo palaa.

Sekoita riisia 15 minuutin kuluttua. Nosta kantta ja avaa se varovasti palamisen valttamiseksi.
Anna veden tippua sisékattilaan. Kayta lastaa tai muuta pitkavartista keittiovalinetta riisin
kauhomiseen ja sekoittamiseen. Peita sisakattila kannella sekoittamisen jalkeen.

Kun riisi on keitetty, riisinkeitin kytkee lammitystoiminnon automaattisesti paalle ja lammityksen
(keltainen) merkkivalo syttyy palamaan. Crock-Pot™ -riisinkeitin pitaa riisin lampimana, kunnes laite
kytketaan irti seinapistorasiasta.

Crock-Pot™ -riisinkeitin pitaa riisin automaattisesti Iampimana 60-80 °C:ssa (140-175 °F:ssa).
Kun riisin lampdtila laskee tdman vaihteluvalin alle, lAmmityksen keltainen merkkivalo sammuu

ja punainen keittdamisen merkkivalo syttyy ilmoittaen, ettd lammoén sailyttdmisen prosessi on
alkanut. Kun riisin lampdétila nousee 60 C°:een, lammityksen (keltainen) merkkivalo syttyy taas ja
lammityksen (punainen) merkkivalo sammuu.

Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen puhdistamista.

Irrota pistoke seindpistorasiasta sen ollessa pois kaytosta.

HUOMIO:: Huuhtele riisi tarvittaessa erillisessa kulhossa ennen keittamista. Jos haluat pehmeampaa
riisia, suosittelemme riisin ja veden valmistelua seka liottamista sisakattilassa 10—20 minuuttia ennen
keittamista.
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OHJEET RIISIN UUDELLEENLAMMITTAMISEEN

Lammittaaksesi kylman riisin uudelleen liséda 1/4 kuppia (38 ml) kylmaa vetta kupillista keitettya
riisia kohden, hammenna sekoittaen ja paina sitten keittdmisen kaynnistyspainiketta aloittaaksesi
lammittdmisen.

Kun riisi on [amminta, Crock-Pot™ -riisinkeitin kytkee lammitystoiminnon automaattisesti paalle.

HOYRYTYSTASON KAYTTO

Kasvisten hdyryttdminen sailyttdd enemman ravintoaineita kuin keittdminen tai paistaminen,

ja kasviksissa sailyy niiden kirkas ja luonnollinen vari.

1. Valmistele kasvikset pesemalld, kuorimalla ja pilkkomalla ne pienemmiksi paloiksi.

2. Varmista, etté laite on irrotettu verkosta.

3. Tayta sisakattila sopivalla maaralla vetta. (Katso kaavio)

4. Aseta sisakattila lammitysrunkoon. Varmista, etta sisakattila on suoraan kosketuksissa
lammityslevyyn.

5. Laita kasvikset hoyrytystasolle ja aseta taso sisékattilan yldosaan. Peité kannella. ALA KAYTA
LAITETTA ILMAN KANTTA. KAYTON AIKANA MUODOSTUU HOYRYA. KANSI ON KUUMA.
KAYTA PATALAPPUA.

6. Liita virtajohto seindpistorasiaan. Pane riisinkeitin paalle painamalla keittdmisen kaynnistyspainike
alas. Varmista, etta keittamisen punainen merkkivalo palaa.

7. Ajoita keittdminen manuaalisesti alla olevan kaavion mukaan. Laitteen lAmmitystoiminto kytkeytyy
paalle automaattisesti kaiken veden haihduttua. Lisaa vetta, jos kaikki vesi on haihtunut ja haluat
jatkaa keittamista.

8. Kun vihannekset on hoyrytetty henkilokohtaisen mieltymyksesi mukaan, poista hdyrytystaso
Crock-Pot™ -riisikeittimesta.

9. Kytke irti seinapistorasiasta ja anna laitteen jaadhtya kokonaan ennen puhdistamista.

VIHANNES MAARA VESI AIKA
Vihreat pavut 100z /300g 1/3 kupillista / 50 ml 30-35 minuuttia
Parsakaali 100z /300g 1/3 kupillista / 50 ml 30-35 minuuttia
Porkkanat (viipaloituja) 80z/200¢g 1/3 kupillista / 50 ml 30-35 minuuttia
Kukkakaali 80z/200¢g 1/3 kupillista / 50 ml 30-35 minuuttia
Maissi (jyvat) 100z /300g 1/3 kupillista / 50 ml 40-45 minuuttia
Herneet 100z /300g 1/3 kupillista / 50 ml 30-35 minuuttia
Pinaatti 50z/150g 1/3 kupillista / 50 ml 20-30 minuuttia
Sekavihannekset 100z /3009 1/3 kupillista / 50 ml 30-35 minuuttia

HUOMIO:: Ajat ovat likimaaraisia. Suosittelemme, etta seuraat hdyrystamista ja saadat keittoajan
mieltymyksesi mukaan. Hdmmenna kasviksia silloin talléin keittdmisen aikana. riisin hdyrystamisaika
saattaa voi vaihdella.
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CROCK-POT"™ -RIISINKEITTIMEN PUHDISTUS

LAITE TULEE PUHDISTAA JOKAISEN KAYTON JALKEEN.

1. Irrota riisinkeitin seinapistokkeesta laitteen ollessa pois kaytésté tai ennen puhdistamista. Al
koskaan upota lammitysrunkoa veteen tai muuhun nesteeseen! Anna riisinkeittimen jaahtya
kokonaan ennen puhdistamista.

2. Ala kayta hankaavia puhdistusaineita, hankaussienia tai terasvillaa riisinkeittimen puhdistamiseen.

3. Lammitysrunko: pyyhi ulkokuori kostealla liinalla tai sienella. ALA UPOTA LAMMITYSRUNKOA
VETEEN TAI MUUHUN NESTEESEEN. Kuivaa huolellisesti pehmeilla liinalla.

4. Sisakattila: taytd kuumalla vedelld ja anna veden seisoa hetken aikaa. Pese sitten sienen avulla
kuumalla saippuavedella ja kuivaa huolellisesti liinalla tai kayta astianpesukonetta.

5. Kansi, mittakuppi ja lasta: pese lampimassa saippuavedessa. Huuhtele huolellisesti ja kuivaa.
VAROITUS: kasittele kantta erittain varovasti, silla se saattaa olla markana liukas tai kayta
astianpesukonetta.

6. Lampolevy: riisinjyvat tai muut vieraat aineet saattavat tarttua lampdlevyyn. Ne taytyy poistaa
epaasianmukaisen kaytdn estdmiseksi. Keitetyn riisin poistoon voidaan kayttda hienoa
hiekkapaperia. Tasoita ja hio tahra, jotta lampdlevyn ja sisakattilan pohjan valilla olisi hyva
kosketus.

7. Laitteen sisélla ei ole osia, jotka ovat kayttajan huollettavissa. Ala yrité korjata laitetta itse,
silla siita voi tulla vaarallinen kaytettavaksi.

HUOMIO: Sisékattila ja kansi eivat ole uunin- tai mikroaaltouuninkestévia. Ala kayta

mikroaaltouunissa tai uunissa.
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TAKUU

Sailyta kuittisi, silla se vaaditaan kaikkia taman takuun piiriin kuuluvia korvausvaatimuksia varten.

Oston jalkeen laitteella on kahden vuoden takuu, kuten tassa asiakirjassa on esitetty.

Jos laite lakkaa toimimasta takuuaikana valmistusvian vuoksi (mika on epatodennakaista), palauta

se ostopaikkaan kuitin ja tasta takuusta otetun kopion kanssa.

Hyodyt tdman takuun piiriin kuuluvien oikeuksien ja etujen liséksi lakisdateisista oikeuksistasi, jotka

eivat vaikuta tahan takuuseen. Ainoastaan Holmes Products (Europe) Ltd:lla ("Holmesilla") on

oikeus muuttaa naita ehtoja.

Holmes sitoutuu takuuaikana veloituksetta korjaamaan tai vaihtamaan laitteen tai minka tahansa

laitteen osan, joka ei toimi asianmukaisesti, edellyttaen, etta:

» ongelmasta ilmoitetaan viipymatta ostopaikkaan tai Holmesille ja

« laitetta ei ole muunneltu millaan tavalla tai sita ei ole vaurioitettu tai kaytetty vaarin, eivatka sita
ole korjanneet tai muunnelleet muut kuin Holmesin valtuuttamat henkil6t.

Epaasianmukaisesta kaytosta, vaurioittamisesta, vaarinkaytosta, vaaran jannitteen kaytosta

seka luonnonilmidistad johtuvat tapahtumat ja tapahtumat, joita Holmes ei voi hallita ja muun kuin

Holmesin valtuuttaman henkilén suorittama korjaaminen tai muuntelu seké ohjeiden noudattamatta

jattdminen eivat kuulu tdman takuun piiriin. Liséksi normaali kuluminen, mukaan lukien muttei

yksinomaan lieva varjaytyminen ja naarmut, eivat kuulu tman takuun piiriin.

Takuuseen kuuluvia oikeuksia sovelletaan ainoastaan alkuperaiseen ostajaan, eika niitad laajenneta

koskemaan kaupallista tai yhteiskayttoa.

Mikali laitteeseesi kuuluu maakohtainen takuu tai lisatakuu, katso siihen kuuluvat ehdot taman

takuun sijasta tai ota yhteytta paikalliseen valtuutettuun jalleenmyyjaan lisatietoja saadaksesi.

Tuotemerkinnat osoittavat, ettd tata tuotetta ei tule havittaa talousjatteena. Kierrata kaytetty
tuote vastuullisesti palauttamalla se paikalliseen keraysjarjestelmaan mahdollisen
ymparistolle tai ihmisten terveydelle koituvan haitan estamiseksi. Kay seuraavilla
verkkosivuilla saadaksesi lisatietoja kierratyksesta seka sahko- ja elektroniikkaromuun
liittyvia tietoja:

www.jardencs.com tai sahkopostitse osoitteessa enquiriesEurope@jardencs.com

Holmes Products (Europe) Limited

1 Francis Grove I
London

SW19 4DT

UK
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FRANCAIS

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

L’utilisation d’appareils électriques nécessite de prendre des précautions d’emploi
élémentaires, en particulier :

1.
2.

3.

10.
11.

12.

13.

14

16.

17.
18.

19.

20.

LIRE LE GUIDE D’UTILISATION AVANT D’UTILISER LE CUISEUR A RIZ CROCK-POT™.

Ne pas toucher toute surface chaude A\, Pour retirer le couvercle ou manipuler des plats chauds,
utiliser des maniques afin d’éviter toute brilure due a la vapeur.

Afin d’éliminer tout risque d’électrocution, ne pas plonger la base chauffante dans I'eau ou tout
autre liquide.

Débrancher I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas. Débrancher I'appareil avant d’assembler ou
de retirer des éléments et attendre que I'appareil refroidisse avant de le nettoyer.

Ne pas utiliser I'appareil si le cordon ou la prise d’alimentation est endommagé(e), ou si I'appareil
a démontré des signes de dysfonctionnement ou a été endommagé de quelque fagon que ce
soit. Renvoyer I'appareil a un centre de service aprés-vente agréé Crock-Pot™ pour tout test,
réparation ou ajustement.

Ne pas utiliser cet appareil a I'extérieur.

Ne pas laisser pas le cordon d’alimentation pendre sur le bord d’une table ou d’un plan de travail
ni le mettre en contact avec des surfaces chaudes.

Ne pas placer sur ou pres d’un brlleur électrique ou a gaz chaud, ni dans un four chaud.

Faire preuve d’'une extréme prudence lorsque vous déplacez un appareil contenant des aliments,
de I'eau ou tout autre liquide bralant.

Ne pas utiliser I'appareil autrement que ce pour quoi il a été congu.

Soulever et retirer le couvercle avec précaution afin d’éviter toute br@lure due a la vapeur et
permettre a I'eau de s’égoutter dans la cuve.

Ne pas utiliser cet appareil sans que le couvercle soit bien en place. De la vapeur se dégage lors
de la cuisson.

L'utilisation d’éléments accessoires non recommandés par le fabricant de cet appareil peut
présenter des risques.

. Pour déconnecter I'appareil, débrancher le cordon d’alimentation de la prise.
15.

L'utilisation de cet appareil par des personnes (y compris les enfants) souffrant d’'un handicap
physique, sensoriel ou mental ou manquant d’expérience et de connaissance est déconseillée,
sauf sous la supervision et la direction d’'une personne responsable de leur sécurité. Les enfants
doivent étre supervisés afin de s’assurer qu’ils NE jouent PAS avec I'appareil.

Il est nécessaire de superviser vos enfants ou toute personne frappée d’incapacité lorsqu’ils
utilisent ou se trouvent a proximité de I'appareil en marche.

CET APPAREIL EST UNIQUEMENT DESTINE A UN USAGE DOMESTIQUE

En cas d'utilisation d’'une rallonge, s’assurer que la rallonge présente les mémes caractéristiques
électriques que I'appareil, et que la rallonge est placée de fagon a ne pas pendre depuis le bord
de la table ou du plan de travail, car un enfant pourrait tirer dessus ou se prendre les pieds
dedans.

Le cordon d’alimentation fourni avec cet appareil est court afin de réduire les risques de se
prendre les pieds dedans et de trébucher.

NE PAS PLONGER LA BASE CHAUFFANTE DU CUISEUR A RIZ DANS L’EAU OU TOUT
AUTRE LIQUIDE !
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DESCRIPTION DE VOTRE CUISEUR A RIZ

(Voir Fig. 1) F. Cordon d'alimentation
A. Couvercle en verre G. Poignée
B. Base chauffante H. Cuve
C. Voyant (jaune) de la fonction Maintien I Panier vapeur

au chaud J. Verre doseur (non représenté)
D. Voyant (rouge) de Cuisson K. Spatule (non représentée)
E. Bouton Marche/Arrét

Fig. 1 N\ _— A




AVANT D’UTILISER VOTRE CUISEUR A RIZ CROCK-POT™

INSTRUCTIONS POUR CUIRE DU RIZ

10.

1.

12.

13.
14.

Avant d’utiliser votre cuiseur a riz Crock-Pot™ pour la premiére fois, nettoyer le couvercle en verre,
la cuve, la spatule, le panier vapeur et le verre doseur en suivant les instructions d’entretien.
Vérifier que I'appareil est débranché.

Ne pas oublier d’utiliser le verre doseur d’'une capacité de 5 0z/160 ml, fourni avec I'appareil.

En utilisant le verre doseur (5 0z/160 ml) fourni avec I'appareil, placer 1 mesure de riz cru normal
et 2 mesures d’eau dans la cuve. Une mesure (5 0z/160 ml) de riz cru donne 2 mesures de

riz cuit.

Pour du riz complet, placer 1 mesure (5 0z/160 ml) de riz complet cru et 3 mesures d’eau dans la
cuve.

La capacité maximale de votre cuiseur a riz est de 3 mesures (5 0z/160 ml) de riz cru qui
donneront jusqu’a 6 mesures (5 0z/160 ml) de riz cuit.

Placer la cuve dans le cuiseur a riz Crock-Pot™. Vérifier que la cuve est directement posée sur la
plaque chauffante en la faisant pivoter Iégérement de droite a gauche jusqu’a ce qu’elle soit bien
positionnée.

Couvrir avec le couvercle. NE PAS UTILISER CET APPAREIL SANS COUVERCLE. DE LA
VAPEUR SE DEGAGE LORS DE LA CUISSON.

Brancher le cordon d’alimentation dans une prise électrique. Allumer le cuiseur a riz Crock-Pot™
en appuyant sur le bouton Marche/Arrét. Vérifier que le voyant (rouge) de cuisson est allumé.
Mélanger le riz au bout de 15 minutes. Soulever et retirer le couvercle avec précaution afin
d’éviter toute brllure due a la vapeur et permettre a 'eau de s’égoutter dans la cuve. Utiliser la
spatule ou tout autre ustensile long pour manipuler et mélanger le riz. Une fois le riz mélangé,
couvrir la cuve avec le couvercle.

Quand votre riz est cuit, le cuiseur a riz bascule automatiquement en mode Maintien au chaud
et le voyant (jaune) correspondant s’allume. Le cuiseur a riz Crock-Pot™ maintient le riz au chaud
jusqu’a ce que le cordon d’alimentation de I'appareil soit débranché de la prise murale.

Le cuiseur a riz Crock-Pot™ maintient automatiquement le riz a une chaleur de 60 °C-80 °C

(140 °F-175 °F).

Si la température du riz devient inférieure a 60 °C-80 °C, le voyant jaune de la fonction Maintien
au chaud s’éteint et le voyant rouge de cuisson s’allume, signalant que le processus de maintien
de la chaleur a commencé. Quand le riz atteint 60 °C, le voyant jaune de la fonction Maintien au
chaud se rallume et le voyant rouge de cuisson s’éteint.

Attendre que I'appareil refroidisse totalement avant de le nettoyer.

Débrancher le cordon d’alimentation de la prise murale lorsque vous n’utilisez pas I'appareil.

NOTE : Laver le riz dans un bol séparé avant la cuisson si vous le désirez. Pour un riz plus fondant,
nous vous suggérons de laisser le riz tremper dans I'eau dans la cuve de 10 a 20 minutes avant
la cuisson.
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INSTRUCTIONS POUR RECHAUFFER DU RIZ

Pour réchauffer du riz froid, ajouter 1/4 de mesure (38 ml) d’eau froide par mesure de riz cuit,
mélanger puis appuyer sur le bouton Marche/Arrét pour lancer la cuisson.

Quand le riz est chaud, le cuiseur a riz Crock-Pot™ bascule automatiquement sur la fonction Maintien
au chaud.

UTILISATION DU PANIER VAPEUR

La cuisson a la vapeur des légumes permet de préserver plus de nutriments qu’en les faisant bouillir

ou cuire au four, tout en conservant la vivacité de leur couleur naturelle.

1. Préparer les légumes : les laver, les peler et les couper en petits morceaux.

2. Vérifier que I'appareil n’est pas branché.

3. Remplir la cuve avec une dose d’eau suffisante. (Voir tableau)

4. Placer la cuve dans la base chauffante. Vérifier que la cuve est bien en contact avec la plaque
chauffante.

5. Placer les légumes sur le panier vapeur et placer le panier sur le haut de la cuve. Couvrir avec
le couvercle. NE PAS UTILISER CET APPAREIL SANS COUVERCLE. DE LA VAPEUR
SE DEGAGE LORS DE LA CUISSON. LE COUVERCLE EST BRULANT, UTILISER DES
MANIQUES

6. Brancher le cordon d’alimentation dans la prise murale. Allumer le cuiseur a riz en appuyant sur le
bouton Marche/Arrét. Vérifier que le voyant rouge de cuisson est bien allumé.

7. Programmer le temps de cuisson manuellement en vous référant au tableau ci-dessous. L’appareil
bascule automatiquement en mode maintien au chaud lorsque toute I'eau s’est évaporée. Si toute
I'eau s’est évaporée et que vous désirez prolonger la cuisson, ajouter de I'eau.

8. Une fois que les légumes sont cuits a votre convenance, retirer le panier vapeur du cuiseur a riz
Crock-Pot™.

9. Débrancher le cordon d’alimentation de la prise murale et attendre que I'appareil refroidisse
totalement avant de le nettoyer.

LEGUME QUANTITE EAU TEMPS
Haricots verts 10 onces/300 g 1/3 de mesure/50 ml 30-35 minutes
Brocolis 10 onces/300 g 1/3 de mesure/50 ml 30-35 minutes
Carottes (en rondelles) 8 onces/200 g 1/3 de mesure/50 ml 30-35 minutes
Chou-fleur 8 onces/200 g 1/3 de mesure/50 ml 30-35 minutes
Mais (en grains) 10 onces/300 g 1/3 de mesure/50 ml 40-45 minutes
Petits pois 10 onces/300 g 1/3 de mesure/50 ml 30-35 minutes
Epinards 5 onces/150 g 1/3 de mesure/50 ml 20-30 minutes
Jardiniére de légumes 10 onces/300 g 1/3 de mesure/50 ml 30-35 minutes

NOTE : Les temps de cuisson indiqués sont approximatifs. Il est recommandé de surveiller la
cuisson a la vapeur et d’ajuster le temps de cuisson en fonction de vos préférences. Mélanger
les légumes de temps a autre pendant la cuisson. Pour cuire du riz a la vapeur, les temps de
cuisson varient.
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COMMENT NETTOYER VOTRE CUISEUR A RIZ CROCK-POT™

CET APPAREIL DOIT ETRE NETTOYE APRES CHAQUE UTILISATION.

1. Débrancher le cordon d’alimentation de la prise murale lorsque vous n’utilisez pas votre cuiseur a
riz ou avant de le nettoyer. Ne jamais plonger la base chauffante dans I'eau ou tout autre liquide !
Attendre que le cuiseur a riz refroidisse totalement avant de le nettoyer.

2. Ne pas utiliser de produits abrasifs, d’éponges a récurer ou de paille de fer pour nettoyer le
cuiseur a riz.

3. Base chauffante : essuyer Iégérement I'extérieur avec un chiffon ou une éponge humide. NE PAS
PLONGER LA BASE CHAUFFANTE DANS L’EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE. Bien sécher
avec un chiffon doux.

4. Cuve : remplir d’eau chaude et laisser tremper un moment, puis nettoyer a I'eau chaude et
savonneuse en utilisant une éponge. Bien sécher la cuve avec un chiffon ou la placer dans votre
lave-vaisselle.

5. Couvercle, verre doseur et spatule : nettoyer a I'eau chaude et savonneuse. Bien rincer et sécher.
ATTENTION : manipuler le couvercle avec précaution, car il peut devenir glissant lorsqu’il est
mouillé ou utiliser votre lave-vaisselle.

6. Plaque chauffante : il arrive que des grains de riz ou d’autres substances restent collés sur la
plaque chauffante. Il est important de les retirer afin d’éviter une cuisson insuffisante. Pour retirer
les grains de riz cuits, il est possible d’utiliser du papier de verre doux. Frotter et polir la zone afin
d’assurer un contact optimal entre la plaque chauffante et le fond de la cuve.

7. Cet appareil ne comprend aucune piece pouvant étre réparée par l'utilisateur. Ne pas tenter de
réparer cet appareil vous-méme, car cela pourrait rendre I'appareil dangereux a utiliser.

NOTE : La cuve et le couvercle ne passent ni au four ni au micro-ondes. Ne pas passer au micro-

ondes ou au four.
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GARANTIE

Veuillez conserver votre facture, car vous devrez la présenter pour toute réclamation au titre de la

présente garantie.

» Cet appareil est garanti 2 ans a partir de la date d’achat comme décrit dans le présent document.

» Durant la période de garantie, dans I'’éventualité improbable que I'appareil ne fonctionne plus du
fait d’'une erreur de conception ou de production, veuillez rapporter I'appareil au lieu d’achat, muni
de votre facture et d’'une photocopie de la présente garantie.

» Les droits et avantages au titre de la présente garantie viennent en complément de vos droits
statutaires qui ne sont pas concernés par la présente garantie. Holmes Products (Europe) Ltd
seulement. (“Holmes”) est en droit de modifier ces termes.

» Holmes s’engage, pendant la période de garantie, a réparer ou remplacer gratuitement I'appareil
ou toute piéce défectueuse aux conditions suivantes :

» vous devez signaler le probléme a votre détaillant ou a la société Holmes dans les plus brefs
délais,

» l'appareil ne doit avoir subi aucune modification ni aucun dommage, emploi impropre, abus,
réparation ou modification par toute personne non habilitée par Holmes.

* Les pannes découlant d’'un emploi impropre de I'appareil, d'un dommage, d’un abus, de I'usage
d’'un voltage incorrect, d’'un cas de force majeure ou tout évenement au-dela du contrble de la
société Holmes, d’une réparation ou d’une modification par toute personne non habilitée par
Holmes ou du non-respect de ce guide d’utilisation ne sont pas couvertes par la présente garantie.
De plus, l'usure due a l'usage, ce qui inclut entre autres les décolorations et les rayures mineures,
n’est pas couverte par la présente garantie.

» Les droits au titre de la présente garantie ne bénéficient qu’a I'acheteur original et ne s’étendent
pas a un usage commercial ou collectif.

» Si votre appareil inclut un ajout de garantie propre a votre pays, veuillez vous référer aux
conditions de la garantie en question au lieu de la présente garantie ou contacter votre vendeur
agréé pour de plus amples informations.

Le pictogramme sur I'appareil indique que ce produit ne doit pas étre jeté a la poubelle. Par mesure
de prévention pour I'environnement et la santé humaine, veuillez recycler ce produit

de fagon responsable en confiant I'appareil & un service de tri local ou contacter votre

détaillant. Vous trouverez de plus amples informations sur le recyclage et les normes

DEEE sur www.jardencs.com ou via I'email enquiriesEurope@jardencs.com.

Holmes Products (Europe) Limited

1 Francis Grove

Londres I
SW19 4DT

RU
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DUTCH

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Bij

het gebruik van elektrische apparaten dienen de basisveiligheidsvoorschriften altijd

opgevolgd te worden, waaronder de volgende:

1.

2.

3.

10.
11.

12.

13.

14
15.

16.

17.
18.

19.

20.

LEES ALLE INSTRUCTIES ALVORENS GEBRUIK TE MAKEN VAN DE CROCK-POT™
RIJSTKOKER.

Raak hete oppervlakken niet aan A\. Gebruik pannenlappen bij het verwijderen van het deksel of
bij het hanteren van warme voorwerpen om brandwonden door stoom te voorkomen.

Bescherm u tegen het risico van elektrische schok, dompel het warmte-element niet onder in
water of andere vloeistoffen.

Wanneer niet in gebruik, afsluiten van de elektriciteitstoevoer. Afsluiten van elektriciteitstoevoer
alvorens onderdelen aan of af te koppelen en laten afkoelen alvorens schoon te maken.

Een apparaat met beschadigde kabel of stekker niet gebruiken, noch na het slecht functioneren
van het apparaat of na enige beschadiging. Breng het apparaat terug naar een geautoriseerd
Crock-Pot™ Service Center voor onderzoek, reparatie of afstellen.

Niet buitenshuis gebruiken.

Laat de kabel niet over de rand van een tafel of balie hangen, en niet in contact komen met hete
oppervlakken.

Niet in de buurt van een warme gasbrander, elektrische brander of hete oven plaatsen.

Wees extreem behoedzaam bij het verplaatsen van een apparaat met daarin hete etenswaren,
heet water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat voor niets anders dan waarvoor het is bedoeld.

Til het deksel voorzichtig op en open het zo om verhitting te vermijden en te voorkomen dat er
water in de binnenpan loopt.

Gebruik het apparaat niet zonder dat het deksel correct is geplaatst. Tijdens het gebruik wordt
stoom gegenereerd.

Het gebruik van de accessoires die niet door de fabrikant van het apparaat worden aangeraden
kan gevaar veroorzaken.

.Om het apparaat los te koppelen, verwijder de stekker uit de wandcontactdoos.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een fysieke of
mentale beperking, zenuwstoring of een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij onder toezicht

of in een onderwijssituatie betreffende het gebruik van het apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor diens veiligheid. Houd toezicht op kinderen zodat ze NIET met het
apparaat spelen.

Houd streng toezicht wanneer het apparaat wordt gebruikt door of in de buurt van kinderen of
personen met een beperking.

DIT APPARAAT IS UITSLUITEND BEDOELD VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

Als gebruik wordt gemaakt van een verlengsnoer, dient de aangegeven elektrische classificatie
van het verlengsnoer minstens zo hoog te zijn als de elektrische classificatie van het apparaat en
dient de kabel zo te worden geplaatst dat deze niet over de rand van een balie of tafel ligt, waar
er door kinderen aan kan worden getrokken of er per ongeluk over kan worden gestruikeld.

Het apparaat heeft een korte elektriciteitskabel om het risico van struikelen en verstrikking te
verlagen.

DOMPEL HET VERWARMINGSELEMENT VAN DE RIJSTKOKER NIET ONDER IN WATER OF
EEN ANDERE VLOEISTOF!
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KEN UW RIJSTKOKER

(Zie fig. 1) F. Elektriciteitskabel

A. Glazen deksel G. Handvat

B. Verwarmingselement H. Binnenpan

C. Warmhoudlicht (geel) [.  Stoommand

D. Kooklicht (rood) J.  Maatbeker (niet afgebeeld)
E. Knop inschakelen K. Pollepel (niet afgebeeld)
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ALVORENS VOOR HET EERST GEBRUIK TE MAKEN VAN UW CROCK-POT" RIJSTKOKER

INSTRUCTIES VOOR HET KOKEN VAN RIJST

10.

1.

12.

13.
14.

Alvorens voor het eerst gebruik te maken van uw Crock-Pot™ Rijstkoker het glazen deksel, de
binnenpan, pollepel, stoommand en maatbeker reinigen volgens de onderhoudsinstructies.
Verzeker u ervan dat het apparaat is losgekoppeld.

Gebruik de bij het apparaat geleverde maatbeker, die een capaciteit van 160 ml/ 5 oz heeft.
Gebruik de bij het apparaat geleverde maatbeker (160 ml/ 5 0z). Plaats 1 maatbeker ongekookte
normale rijst en twee maatbekers water in de binnenpan. Een maatbeker (160 ml/ 5 0z)
ongekookte rijst neemt toe tot twee maatbekers gekookte rijst.

Voeg voor zilvervliesrijst 1 maatbeker (160 ml/ 5 oz) ongekookte zilvervliesrijst en drie maatbekers
water toe.

De maximale capaciteit voor uw rijstkoker is drie maatbekers (160 ml/ 5 oz) ongekookte rijst, die
resulteren in zes maatbekers (160 ml/ 5 oz) gekookte rijst.

Plaats de binnenpan in de Crock-Pot™ Rijstkoker. Zorg ervoor dat de binnenpan in direct contact
staat met de verwarmingsplaat door deze licht van links naar rechts te bewegen tot deze correct
is geplaatst.

Afsluiten met deksel. GEBRUIK DIT APPARAAT NIET ZONDER DEKSEL. TIJDENS HET
GEBRUIK WORDT STOOM GEGENEREERD.

Sluit de elektriciteitskabel aan op een wandcontactdoos. Activeer de Crock-Pot™ Rijstkoker door
de inschakelknop in te drukken. Controleer dat het kooklicht (rood) is ingeschakeld.

Roer de rijst na 15 minuten door. Til het deksel voorzichtig op en verwijder het om verhitting te
vermijden en te voorkomen dat er water in de binnenpan loopt. Gebruik de pollepel of een ander
handbediend stuk keukengerei met een lange steel om de rijst te mengen en op te scheppen.
Sluit de binnenpan na het mengen af met het deksel.

Wanneer de rijst gekookt is, schakelt de Rijstkoker automatisch over naar de warmhoudfunctie
en schakelt het warmhoudlicht (geel) aan. De Crock-Pot™ Rijstkoker houdt de rijst warm tot het
apparaat wordt afgesloten van de wandcontactdoos.

De Crock-Pot™ Rijstkoker houdt de rijst automatisch warm op een temperatuur van 60°C — 80°C
(140°F — 175°F).

Wanneer de temperatuur van de rijst onder dit bereik terecht komt, schakelt het gele
warmhoudlicht uit en het rode kooklicht in, waarmee wordt aangeduid dat het proces van
temperatuurbehoud is begonnen. Wanneer de rijst een temperatuur van 60°C (140°F) bereikt,
schakelt het warmhoudlicht (geel) wederom in en schakelt het kooklicht (rood) uit.

Laat het apparaat volledig afkoelen, alvorens het te reinigen.

Koppel de stekker los van de wandcontactdoos wanneer deze niet in gebruik is.

N.B.:: Was de rijst desgewenst voor het koken in een aparte kom. Voor zachtere rijst, raden we aan
de rijst in de binnenpan voor te bereiden en 10-20 minuten te laten weken alvorens deze te koken.
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INSTRUCTIES VOOR HET OPWARMEN VAN RIJST

Voeg om koude rijst op te warmen 1/4 kop (38 ml) koud water per kop gekookte rijst toe, doorroeren
en druk de inschakelknop in om te beginnen met koken.

Wanneer de rijst warm is, schakelt de Crock-Pot™ Rijstkoker automatisch over op de
warmhoudfunctie.

HET GEBRUIK VAN DE STOOMMAND

Bij het stomen van groente blijven meer voedingsstoffen behouden dan bij koken of bakken, terwijl de
natuurlijke heldere kleur behouden blijft.

1.

2.
3.
4.

Bereid de groente voor door deze te wassen, te schillen en vervolgens in kleinere stukjes te
snijden.

Verzeker u ervan dat het apparaat is losgekoppeld.

Vul de binnenpan met de juiste hoeveelheid water. (Zie grafiek)

Plaats de binnenpan in het verwarmingselement. Zorg ervoor dat de binnenpan in direct contact
staat met de verwarmingsplaat.

Plaats de groente in de stoommand en plaats deze op de binnenpan. Afsluiten met deksel.
GEBRUIK DIT APPARAAT NIET ZONDER DEKSEL. TIJDENS HET GEBRUIK WORDT STOOM
GEGENEREERD. HET DEKSEL IS HEET, GEBRUIK EEN PANNENLAP.

Sluit de elektriciteitskabel aan op een wandcontactdoos. Activeer de rijstkoker door de
inschakelknop in te drukken. Zorg ervoor dat het rode kooklicht is ingeschakeld.

Houd de tijd handmatig bij aan de hand van de onderstaande grafiek. Het apparaat schakelt zodra
al het water is verdampt automatisch over op de warmhoudcyclus. Als al het water verdampt is en
u de kookcyclus wilt verlengen, voeg dan meer water toe.

Zodra de groente naar uw persoonlijke smaak is gestoomd, verwijdert u de stoommand uit de
Crock-Pot™ Rijstkoker.

Sluit het apparaat af van de wandcontactdoos en laat het volledig afkoelen alvorens het schoon

te maken.

GROENTE HOEVEELHEID WATER TIJD

Groene bonen

100ons /300 g

1/3 kop / 50 m

30-35 minuten

Broccoli 100ns /300 g 1/3 kop / 50 ml 30-35 minuten
Wortelen (in plakjes) 8ons/200g 1/3 kop / 50 ml 30-35 minuten
Bloemkool 8ons/200g 1/3 kop / 50 ml 30-35 minuten

Mais(korrels)

10 0ns /300 g

1/3 kop / 50 ml

40-45 minuten

Erwten

10 0ons /300 g

1/3 kop / 50 ml

30-35 minuten

Spinazie

50ns/150 g

1/3 kop / 50 ml

20-25 minuten

Gemengde groente

10 ons / 300 g

1/3 kop / 50 ml

30-35 minuten

N.B.: Deze tijden zijn bij benadering. Het wordt aangeraden dat u het stoomproces in de gaten houdt
en de kooktijd aanpast aan uw persoonlijke voorkeur. Schep de groente tijdens het kookproces af en

toe om. De stoomtijd kan tijdens het koken van de rijst afwijken.
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UW CROCK-POT™ RIJSTKOKER REINIGEN

DIT APPARAAT DIENT NA IEDER GEBRUIK TE WORDEN GEREINIGD.

1. Koppel de Rijstkoker voor het schoonmaken los van de wandcontactdoos wanneer deze niet in
gebruik is. Dompel het verwarmingselement niet onder in water of een andere soort vioeistof! Laat
de Rijstkoker volledig afkoelen alvorens deze te reinigen.

2. Gebruik geen schuurmiddelen, schuursponsijes of staalwol om de rijstkoker mee schoon te maken.
3. Verwarmingselement: veeg de buitenzijde van het verwarmingselement af met een vochtige doek
of een spons. DOMPEL HET VERWARMINGSELEMENT NIET ONDER IN WATER OF EEN

ANDERE SOORT VLOEISTOF. Grondig afdrogen met een zachte doek.

4. Binnenpan: met heet water vullen en enige tijd laten weken. Vervolgens afwassen met een spons
en heet sop en afdrogen met een doek of een afwasmachine gebruiken.

5. Deksel, maatbeker en pollepel: afwassen in warm sop. Met ruim water afspoelen en vervolgens
afdrogen. WAARSCHUWING: het deksel uiterst zorgvuldig behandelen. Het kan glad worden
als het nat is. U kunt ook een afwasmachine gebruiken.

6. Verwarmingsplaat: rijstkorrels of materie van buiten kan aan de verwarmingsplaat blijven plakken.
Deze dient te worden verwijderd om problemen bij het koken te voorkomen. Om gekookte rijst te
verwijderen mag schuurpapier met een fijne korrel worden gebruikt. Maak de plek goed effen
voor een goed contact tussen de verwarmingsplaat en de onderzijde van de binnenpan.

7. Dit apparaat bevat geen onderdelen die door de gebruiker kunnen worden onderhouden of
gerepareerd. Probeer dit product niet eigenhandig te repareren. Het kan hierdoor gevaarlijk
worden in het gebruik.

N.B.: De binnenpan en het deksel zijn niet veilig voor gebruik in de oven en magnetron. Niet

gebruiken in de magnetron en oven.
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GARANTIE

Bewaar de aankoopbon, deze is vereist om gebruik te maken van de garantie.

» U hebt na de aankoopdatum twee jaar garantie op dit apparaat zoals omschreven in dit document.

» Als het apparaat tijdens de garantieperiode niet meer functioneert als gevolg van een ontwerp- of
fabricagefout, breng het dan terug naar het verkooppunt met uw aankoopbon en een kopie van dit
garantiebewijs.

» De onder deze garantie beschreven rechten en privileges vormen een aanvulling op uw wettelijke
rechten, die door deze garantie niet worden aangetast. Holmes Products (Europe) Ltd (“Holmes”)
behoudt zich het recht voor deze voorwaarden te wijzigen.

» Holmes garandeert het apparaat of ieder onderdeel van het apparaat dat niet naar behoren werkt
binnen de garantieperiode kosteloos te repareren of te vervangen, op voorwaarde dat:

» u het verkooppunt van Holmes tijdig informeert over het probleem; en
» het apparaat niet op enige wijze is gemanipuleerd, beschadigd, verkeerd gebruikt of
gerepareerd door een individu die hiertoe geen toestemming heeft verkregen van Holmes.

» Buiten deze garantie vallen: defecten veroorzaakt door oneigenlijk gebruik, schade, gebruik
met onjuiste voltage, natuurverschijnselen, gebeurtenissen buiten de invloedssfeer van Holmes,
reparatie of manipulatie door een individu dat hiertoe geen toestemming heeft verkregen van
Holmes en het niet-opvolgen van de gebruiksaanwijzing. Ook normale slijtage inclusief maar niet
beperkt tot lichte verkleuring en krassen vallen niet onder deze garantie.

» De rechten van deze garantie gelden uitsluitend voor de originele koper en zijn niet uit te breiden
voor commercieel of gemeenschappelijk gebruik.

» Als uw apparaat een landspecifieke garantie of waarborg bevat, beroep u dan op de voorwaarden
van deze garantie of waarborg in plaats van deze garantie of neem voor meer informatie contact
op met uw lokale geautoriseerde dealer.

De productmarkering geeft aan dat dit product niet thuishoort bij het huishoudafval. Recycle het
gebruikte apparaat om eventuele schade aan het milieu of de menselijke gezondheid

te voorkomen, of neem contact op met uw verkooppunt. Bekijk de volgende website

voor aanvullende recycling- en WEEE-informatie:

www.jardencs.com of e-mail enquiriesEurope@jardencs.com

Holmes Products (Europe) Limited

1 Francis Grove

Londen I
SW19 4DT

VK
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SVENSKA

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Nar du anvander elapparater ska du alltid folja grundlaggande sdkerhetsinstruktioner, inkl.

foljande:

1. LAS ALLA INSTRUKTIONER INNAN DU ANVANDER DIN CROCK-POT™ RISKOKARE.

2. Ror inte vid heta ytor A\. Anvand hallare nar du tar bort locket eller hanterar heta behallare for att
undvika brannskador fran anga.

3. Skydda dig mot risken for elstétar genom att inte sénka ned holjet i vatten eller andra vatskor.

4. Koppla ur fran natuttaget nar den inte anvands. Koppla ur innan du lagger till eller tar bort delar
och lat svalna innan rengdring.

5. Anvand inte nagra apparater med skadad sladd eller kontakt, eller efter funktionsfel eller nagra
skador pa apparaten. Skicka tillbaka apparaten till ett auktoriserat Crock-pot™-servicecenter for
undersokning, reparation eller justering.

6. Anvand inte utomhus.

7. Latinte sladden hanga Over kanten pa en arbetsyta eller ett bord eller vidréra heta ytor.

8. Placera inte pa eller nara en het gasbrannare eller elektrisk varmeplatta, eller i en uppvarmd ugn.

9. Var extremt forsiktig nar du flyttar en apparat som innehaller het mat eller
vatten eller andra heta vatskor.

10. Anvand inte apparaten for nagot annan an dess avsedda anvandning.

11. Lyft och 6ppna locket forsiktigt for att undvika skallning och lat vattnet droppa ned i innerskalen.

12. Anvénd inte denna apparat utan locket péa plats. Anga genereras vid anvéndning.

13. Anvandning av tillbehdr rekommenderas inte av apparatens tillverkare och kan orsaka risker.

14. Koppla ur genom att ta ut kontakten fran natuttaget.

15. Apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer (inkl. barn) med nedsatta fysiska, sensoriska
eller mentala funktioner, eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte 6vervakas eller fatt
instruktioner gallande anvandning av apparaten fran en person som ansvarar for deras sékerhet.
Barn maste 6vervakas for att sékerstalla att de INTE leker med apparaten.

16. Noggrann Overvakning kravs nar apparaten anvands i narheten av barn eller individer med
nedsatta funktioner.

17. DENNA ENHET AR ENDAST AVSEDD FOR HUSHALLSBRUK

18. Om en forlangningssladd anvands maste elmarkningen pa férlangningssladden vara minst lika
stor som markningen pa apparaten och sladden ska dras sa att den inte hanger ned fran en bank
eller en bordsyta dar den kan dras av barn eller dar nagon kan snubbla dver den.

19. En kort stromsladd medfdljer denna apparat for att minska risken att nagon fastnar i den eller
snubblar éver den.

20. SANK INTE NED RISKOKARENS HOLJE | VATTEN ELLER NAGON ANNAN VATSKA!

-26-



BEKANTA DIG MED DIN RISKOKARE

(Se Fig. 1) Natsladd
. Glaslock Handtag
. Holje Innerskal

Angkokningsgaller
Métkopp (visas inte)
Serveringssked (visas inte)

. Signallampa fér kokning (rod)
. Strombrytare

xe—TEm

A
B
C. Signallampa f6r varmhalining (gul)
D
E
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INNAN DU ANVANDER DIN CROCK-POT™" RISKOKARE

INSTRUKTIONER FOR ATT KOKA RIS

N

10.

1.

12

13.
14.

Innan du anvander din Crock-Pot™ riskokare for forsta gangen ska du rengora glaslocket,
innerskalen, serveringsskeden, angkokningsgallret och matkoppen enligt dessa
underhallsinstruktioner.

Kontrollera att apparaten ar urkopplad.

Anvand matkoppen som medféljer enheten som har en kapacitet pa 5 0z/160 ml.

Anvand matkoppen (5 0z/160 ml) som medfdljer enheten och mat ut 1 matkopp okokt vanligt ris
och 2 matkoppar vatten. En méatkopp (5 0z/160 ml) okokt ris ger tva matkoppar kokt ris.

For brunt ris ska du mata upp 1 matkopp (5 0z/160 ml) okokt brunt ris och 3 matkoppar med
vatten.

Riskokarens maxkapacitet ar 3 matkoppar (5 0z/160 ml) okokt ris, som ger 6 matkoppar

(5 0z/160 ml) kokt ris.

Stall innerskalen inuti Crock-Pot™ riskokaren. Kontrollera att innerskalen har direkt kontakt med
varmeplattan genom att vanda den fran hoger till vanster tills den sitter ordentligt pa plats.

Téack med locket. ANVAND INTE APPARATEN UTAN LOCKET PA. ANGA GENERERAS VID
ANVANDNING.

Koppla in natsladden i ett eluttag. Aktivera Crock-Pot™ riskokaren genom att trycka ned
strombrytaren (On). Kontrollera att signallampan for kokning (réd) ar pa.

Ror om i riset efter 15 minuter. Lyft och ta forsiktigt bort locket for att undvika skallning och lat
vattnet droppa ned i innerskalen. Anvand serveringsskeden eller ett annat langt handhallet féremal
for att réra om i riset. Efter blandning ska innerskalen tackas med locket.

Nar riset har kokat vaxlar riskokaren automatiskt till varmefunktionen och signallampan fér
varmhallning (gul) aktiveras. Crock-Pot™ riskokaren haller riset varmt tills enheten kopplas ur fran
vagguttaget.

Crock-Pot™ riskokaren haller automatiskt riset varmt vid 60°C — 80°C (140°F — 175°F).

. Nar risets temperatur faller under detta intervall slacks den gula signallampan fér varmhalining

och den réda signallampan for kokning tands vilket indikerar att virmebevaringsprocessen har
borjat. Nar risets temperatur nar 60°C (140°F), tands signallampan for varmhallning (gul) igen och
signallampan fér kokning (réd) slacks.

Lat apparaten svalna innan du fortsatter med rengoring.

Koppla ur kontakten fran vagguttaget nar apparaten inte anvands.

OBS! Skolj riset i en separat skal fore kokning om sa énskas. Om du vill ha mjukare ris foreslar vi att
du forbereder ris och vatten i innerskalen och later det sta i 10-20 minuter fore kokning.
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INSTRUKTIONER FOR ATT VARMA UPP RIS

Varm upp kallt ris genom att tillsatta 1/4 kopp (38 ml) kallt vatten per kopp kokt ris, ror om for att
blanda och tryck ned strombrytaren (On) for att borja koka.
Nar riset ar varmt vaxlar Crock-Pot™ riskokaren automatiskt till varmhallningsfunktionen.

ANVANDA GALLRET FOR ANGKOKNING

Angkokning av grénsaker behaller fler naringsdmnen an att koka eller tillaga i ugn, samtidigt som de

vackra naturliga fargerna behalls.

Forbered gronsaker genom att tvatta, skala och skara dem i mindre bitar.

Kontrollera att apparaten ar urkopplad.

Fyll innerskalen med ratt mangd vatten. (Se tabell)

Stall innerskalen i holjet. Kontrollera att innerskalen har direkt kontakt med varmeplattan.

Placera gronsaker pa gallret for angkokning och placera gallret ovanpa innerskélen. Tack med

locket. ANVAND INTE APPARATEN UTAN LOCK. ANGA GENERERAS VID ANVANDNING.

ANVAND HALLARE OM LOCKET AR VARMT.

6. Koppla in natsladden i ett vagguttag. Aktivera riskokaren genom att trycka ned strombrytaren (On).
Kontrollera att den réda signallampan for kokning ar tand.

7. Ta tid pa kokning manuellt enligt tabellen nedan. Enheten vaxlar automatiskt till varmhallning nar
allt vatten har dunstat. Om allt vatten har dunstat och du vill férlanga kokningstiden ska du tillféra
mer vatten.

8. Nar gronsakerna har angats enligt dina 6nskemal ska du ta bort gallret for angkokning fran Crock-
Pot™ riskokaren.

9. Koppla ur fran vagguttaget och lat enheten svalna helt innan rengéring.

abrwn =~

GRONSAKER MANGD VATTEN TID

Gréna boénor

10 ounce / 300 g

1/3 kopp / 50 ml

30-35 minuter

Broccoli

10 ounce / 300 g

1/3 kopp / 50 ml

30-35 minuter

Mordétter (skivade)

8 ounce /200 g

1/3 kopp / 50 ml

30-35 minuter

Blomkal

8 ounce /200 g

1/3 kopp / 50 ml

30-35 minuter

Majs (korn)

10 ounce / 300 g

1/3 kopp / 50 ml

40-45 minuter

Arter

10 ounce / 300 g

1/3 kopp / 50 ml

30-35 minuter

Spenat

5ounce /150 g

1/3 kopp / 50 ml

20-30 minuter

Blandade gronsaker

10 ounce / 300 g

1/3 kopp / 50 ml

30-35 minuter

OBS! Tiderna ar ungefarliga. Vi rekommenderar att du 6vervakar angkokningen och justerar koktiden
enligt dina 6nskemal. Rér om i gronsakerna ibland under kokning. Angkokningstider kan variera nar
du kokar ris.




HUR DU RENGOR DIN CROCK-POT™ RISKOKARE

DENNA APPARAT SKA RENGORAS EFTER VARJE ANVANDNING.

1. Koppla ur riskokaren fran vagguttaget nar den inte anvands eller innan rengéring. Sank aldrig ned
héljet i vatten eller annan vatska! Lat riskokaren svalna helt innan rengéring.

2. Anvand inte fratande rengéringsmedel, skursvampar eller stalull for att rengéra riskokaren.

3. Holje: torka av ytan med en fuktad trasa eller svamp. SANK INTE NED HOLJET | VATTEN
ELLER ANNAN VATSKA. Torka ordentligt med en mjuk trasa.

4. Innerskal: fyll med hett vatten och lat sta ett tag och tvatta sedan med hett sapvatten med en
svamp och torka ordentligt med en trasa eller anvand diskmaskin.

5. Lock, matkopp och serveringssked: tvatta i varmt sapvatten. Skolj ordentligt och torka.
VARNING! hantera locket extra forsiktigt eftersom det kan bli halt nar det ar blétt, eller anvand
diskmaskin.

6. Varmeplatta: risgryn eller annat frammande material kan fastna pa varmeplattan. Dessa maste
avlagsnas for att forhindra otillracklig kokning. Avlagsna kokat ris genom att anvanda glatt
sandpapper. Jamna ut och polera for att fa bra kontakt mellan varmeplattan och botten av
innerskalen.

7. Det finns inga delar som ar servicebara fér anvandaren inuti denna apparat. Forsok inte att
reparera apparaten sjalv eftersom den kan bli farlig att anvanda.

OBS! Innerskalen och locket &r inte sakra att anvanda i ugn eller mikrovagsugn. Anvand inte i ugn

eller mikrovagsugn.
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GARANTI

Spara ditt kvitto eftersom det kommer att kravas for eventuella ansprak under denna garanti.

» Denna apparat ar garanterad i 2 ar efter inkdpet enligt beskrivningen i detta dokument.

* Om apparaten mot formodan slutar att fungera p.g.a. ett design- eller tillverkningsfel under
garantiperioden ska du ta tillbaka apparaten till inkdpsstallet tillsammans med ditt kvitto och en
kopia av denna garanti.

» Rattigheterna och férdelarna under garantin utgor ett tillagg till dina normala kundrattigheter, som
inte paverkas av garantin. Endast Holmes Products (Europe) Ltd. ("Holmes”) har ratt att andra
dessa villkor.

» inom garantiperioden atar Holmes sig att kostnadsfritt reparera eller erséatta apparaten eller nagon
del av apparaten som inte fungerar ordentligt, om:

* du meddelar inkopsstallet eller Holmes om problemet omgéaende och
» apparaten inte har andrats pa nagot satt eller utsatts for skador, missbruk, felaktig anvandning,
reparation eller modifieringar av en person som inte ar auktoriserad av Holmes.

» Fel som intraffar p.g.a. felaktig anvandning, skador, missbruk, anvandning med fel spanning, force
majeure, handelser som inte kan styras av Holmes, reparation eller modifiering av en person
som inte ar auktoriserad av Holmes eller oférmaga att folja bruksanvisningen tacks inte av denna
garanti. Dessutom tacker garantin inte normalt slitage, inklusive men inte begransat till mindre
missfargningar och repor.

» Rattigheterna under garantin galler endast for den ursprunglige inkdparen och tacker inte
kommersiell anvandning eller gruppanvandning.

* Om din apparat inkluderar en landsspecifik garanti ska du hanvisa till villkoren i den garantin
istallet for denna garanti eller kontakta din lokala auktoriserade aterforsaljare for mer information.

Produktmarkning indikerar att denna produkt inte far avyttras med hushallsavfall. Férhindra skador
pa miljon och manniskors halsa genom att atervinna apparaten pa ett ansvarsfullt

satt och lamna in den till din lokala atervinningsstation eller kontakta aterforsaljaren.

Kontrollera foljande webbplatser for mer information om atervinning och WEEE:
www.jardencs.com eller skicka e-post till enquiriesEurope@jardencs.com

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London _

SW19 4DT
Storbritannien
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B'BJIFTAPCKM

UHCTPYKLUIUM 3A BE3OIMNACHOCT

Mpu ynoTpe6a Ha enekTpoypeaun BUHaru TpAbBa Aa ce criefBaT OCHOBHUTE NnpaBusa 3a
6e30nacHOCT, KOUTO BKNKOYBAT:

1.

2.

10.
11

12.
13.

14.
15.

16.

17.
18.

19.
20.

MNPOYETETE BHUMATENHO TE3WN MHCTPYKLIW NPEOV OA MPUCTBIATE KbM
YNOTPEBATA HA CROCK-POT™ YPE[ 3A TOTBEHE HA OPU3.

He pokocBawiTe ropelumte NoBbPXHOCTU A\. NanonsBaitte TONMION30NMpaLLy pbKaBuLM KoraTo
MaxaTe kanaka 1 koraTto AbpXuTe ropeLyy cbaoBse, 3a fa n3berHete narapsHus, NPUHUHEHN OT
napara.

3a fa usberHeTe p1CK OT eNeKTPOLLOK, He NoTansanTe HarpsiBallaTa YacT BbB BOAA UM Apyra TEYHOCT.
BuvHaru nskntoysavite yCTpOMCTBOTO OT KOHTAKTa, KOraTo He ro uanonaeare. Vsknioysaiite ro
npeau aa crnobsearte unu pasrrnobssarte vyactn oT Hero. OcTaBsaWTe yCTPONCTBOTO Aa U3CTUHE
npeau Aa ro noyucTute.

Ako kabermbT unu LencenbT ca AedekTHM 1Ny NOBpedeHN, He BKIKoYBaiTe yCTponcTBoTo. [py nospeda
BbpHETE ypeaa Ha oTopuanpaHus npedctasuten Ha Crock-Pot™ 3a nposepka, nonpaska unm 3amsiHa.
He nsnonssante ypeaa HaBbH.

He octaBsiite kabena aa BMCK U3BBH pbba Ha NnoTa UnM macata, KbAeTo € NoCTaBeH ypeabT,
UM ga AoKOCBa ropeLLy NOBBbPXHOCTY.

He nocTassiTe ypena Bbpxy Unu B 6rm3ocT A0 3arpsiT ra3oB Uy eNeKTpuYeckn KOTMOH Unn B
MUKPOBBIHOBA hypHa.

MpeHacaiTe ypeaa BHUMATENHO, KOraTo ChAbpXKa ropeLla xpaHa, Bofga unv Apyra ropetla Te4HOCT.
He n3nonsBaiite ypeaa 3a Lenu, pasnuyHn oT NpeasuaeHuTe.

. BHumaTenHo nosauvravite n otBapsnTe kanaka, 3a ga ce npegnasute oT onapeaHe, K OCTaBaAnTe

BoAaTa [a Kane BbB BbTPELUHUS CbA,.
He nyckaiite ypeaa, ako kanakbT He € MOCTaBeH, ThiA KaTo Mo BpeMe Ha rOTBEHETO ce MosiBsiBa napa.
M3non3BaHeTo Ha AOMbIHUTENHU NPUCTaBKU, KOUTO HE ca 0J0OPEHM OT NPOU3BOAMTENS MOXE Aa
6bae onacHo.

3a pa v3knioynTe, 3BageTe LWencena oT KOHTakTa.

ToBa yCTPONCTBO He e NpefHa3HaveHo 3a ynoTpeba oT nuua (BKNoYMTENHO Aeua) ¢ hU3nYecky,
CEH30pHW 1 YMCTBEHU yBpexaaHus, unu 6e3 Heobxoaumus onuT, OCBEH ako He Gbaat
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO ynoTpebaTta Ha ypeaa OT Te3u, KOUTO OTroBapsaT 3a 6e3onacHocTTa UM.
OT cbobpaxeHusi 3a 6e3onacHOCT, Ha Marnku aeua He 6vBa oa ce No3BonsBa Aa UrpasT ¢ ypeaa.
Heobxoavmu ca BHUMAaTENHO HabnofaeHne 1 npeanasHy Mepky, ako ypeabT Ce U3nonaea oT, Unn
B Grn3ocT oo geua.

YCTPOWCTBOTO E CAMO 3A JOMALLHA YNOTPEBA.

Ako n3nonssaTte yabrkasall kaben, yBepeTe ce, Ye MOLLHOCTTa My € MoHe TOJIKoBa ronsima,
KONKOTO Ta3u Ha ypefa. Cbllo Taka ce yBepeTe, Ye kabenbT e NocTaBeH NoAXOoAsLIO 3a Aa

He BMCK M3BBH pbba Ha MacaTta 1 fa He Moxe Aa 6bae ApbnHAT NO CryYanHoCT oT Aeua unu
npeobbpHarT.

3aefHo c ypena nonyyasaTe KbC kaben, C KOATO PUCKBLT OT OMfUTaHe 1 NpeobpbLLaHe e No-MarbkK.
HE MNOTAMANTE HAMPABALLATA YACT UINN KABENA BbB BOOA UM APYTA TEYHOCT.
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YACTUTE HA CROCK-POT™ YPEQ 3A TrOTBEHE HA OPU3

(Bwx dour. 1)

A. CTbKneH kanak

B. HarpsBaLa yact

C. Jlamnuyka 3a pexum 3a 3anas3saHe Ha
D

E

Kaben

[Opbxku

BbTpelleH cba

KowwHuua 3a roteeHe Ha napa
MepwuTenHa yawwa (He e nokasaHa)
Bbpkanka (He e nokasaHa)

Temneparypara (Xbrra)
. Jlamnunyka 3a pexwvm Ha roteeHe (YepBeHa)
. byToH 3a BKnouBaHe

xe—TEm
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MPEAU OA U3MNON3BATE CROCK-POT™ YPE[ 3A FOTBEHE HA OPU3

MHCTPYKLUUU 3A TOTBEHE HA OPU3:

N

10.

1.

12.

13.
14.

Mpeau nbpeaTta ynotpeba Ha Crock-Pot™ ypen 3a rotBeHe Ha Opy3 NOYMCTETE CTHKIIEHUS Kanak,
BBbTPELLUHNSA CbA, ObpKankaTa, KOLWHMLATa 3a roTBEHe Ha napa 1 MepuTenHaTa Yalla CbriacHo
VHCTPYKUMMTE 3a NnoaapbxKKa.

YBepeTe ce, 4Ye ypeabT € U3KITOYEH.

M3nonsBanTe MmeputenHara valla, npusioXkeHa c ypeaa, Kosato uma Bmectumoct 160 mn.
M3nonsBaiiku MmepuTenHaTa yawa, npunoxeHa c ypeaa (160 mn), noctaBete efHa Yalua
HecroTBeH opu3 1 Ase Yawwm Boga. OT egHa Yalla HeCroTBEH OpM3 ce noryvaBaT OKOMO [ABe Yalluu
CroTBEH 0pu3.

Ako n3nonseaTe kagsiB Opu3, NOCTaBETE eHa Yalla HECTOTBEH OpPWU3 U TPW YaLuM BOAA.
MakcMmanHuaT kanauuTeT Ha ypefa 3a roTBEHe Ha Opu3 € TPU Yally HECTOTBEH OpU3, OT KOUTO
LLie ce nomyyaT LeCT Yalluu CroTBEH Opu3.

MocTaBeTe BbTPelwHNs cba B Crock-Pot™ ypen 3a rotBeHe Ha opu3. YBepeTe ce, Ye npurnensa
NMBbTHO B HarpsBallaTa 4acT, KaTo ro 3aBbpTUTE NEeKo, A0KaTO ce 3aKkpenu.

MoxkpwiiTe ¢ kanaka. HE MYCKAUTE YPELA, AKO KAMAKBT HE E MOCTABEH, Tb KATO
MO BPEME HA TOTBEHETO CE NMOSBSIBA MAPA.

BkntoueTe ypena B koHTakTa. HatucHeTe GyToHa 3a BKIOYBaHe Hadony. YBepeTe ce, ve
namnuykaTa 3a pexum Ha roTBeHe CBEeTU.

Pasbbpkaiite opusa cneg 15 MuHyTU. BHUMaTenHo nosauraite 1 oTBapsinTe Kanaka, 3a Aa ce
npeanasute OT onapBaHe, ¥ OCTaBAWTe BodaTa [a Kane BbB BbTpeLUHUS cbAa. V3nonssainte
Gbpkankara, Unu Hewwo Apyro ¢ nogobHa AbikuHa, 3a Aa pasdbpkarte. Crnen ToBa Nnokpuiite
obpaTHO c kanaka.

Korato opusbT e rotoB, ypeabT aBTOMATUYHO LLe MPEBKIOYM Ha PEXUM 3a 3ana3BaHe Ha
TemnepaTtypara v flaMmnuykaTta 3a pexuM 3a 3anasBaHe Ha TemneparypaTta e ce Bkntoun. Crock-
Pot™ ypepn 3a rotBeHe Ha opu3 LLe 3anasu opusa TOMbI, AOKATO He o U3KITYMTE OT KOHTaKTa.
Crock-Pot™ ypen 3a rotBeHe Ha Opu13 aBTOMaTWU4YHO LLe 3anasu opusa npy Temrnepartypa oT OKOJSo
60°C -80°C.

Korato opusbT ce oxnaau U3BbH Tasu TemnepaTypHa rpaHvua, namMnuykara 3a pexuMm 3a
3anasBaHe Ha Temnepartyparta Lie Ce U3KMIYM 1 TamnuykaTta 3a PexumM Ha roTBeHe Lie CBeTHe,
rokassaliku, Ye MpoLechT No 3anasBaHe Ha TemnepaTtypaTa e 3ano4vHan. Korato TemnepaTyparta
Ha opu3sa gocturHe 60°C, namnuukaTa 3a pexum 3a 3anas3BaHe Ha TemnepaTtypara e ce BKIoYM
M NamnuykaTa 3a pexum Ha roTBeHe LLe Ce U3KIToYM.

OcTaBsifiTe yCTPOMUCTBOTO Aa M3CTUHE MPEeAU Aa ro NoOYNUCTUTE.

BuHaru nsknioyBarite yCTpOMCTBOTO OT KOHTaKTa KoraTo He ro u3nonssare.

3ABEJIEXKKA: Ako xenaeTte, MOXeTe a nsMueTe opvsa B OTAeNHa Kyna, npean Aa ro croteute.

3a

Nno-MeK opu3 npenopbyBamMe a oCTaBUTE OpU3bLT a Ce HakKUCHe C BogaTa BbB BbTPELWHUA Cb[ 3a

10—20 MWHYTV Npeau Aa ro croTeuTe.
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MHCTPYKLMU 3A NPETONNAHE HA OPMU3:

3a pa npetonnuTe cTyaeH opus, fobaseTte Y4 meputenHa yawa (38 mi) 3a Bcsika MepuTenHa yalia
CroTBeH opus, pasbbpkante v HaTUCHeTe ByTOHa 3a BKITIOYBAHE.

KoraTto opu3bT e Tonbi, Crock-Pot™ ypen 3a rotBeHe Ha 0pu3 aBTOMAaTUYHO LUEe NPEBKIOYM Ha PEXUM
3a 3anaseaHe Ha TemnepaTypara.

MHCTPYKLUUM 3A YNOTPEBA HA KOLWWHULIATA 3A TrOTBEHE HA MNAPA:

[MpuroTBAHETO Ha 3eMeHYyLM Ha Napa 3ana3Ba MHOMO NoBeYye OT TEXHUTE BUTAMUHU N XPaHUTENHN
BelLleCcTBa, OTKONKOTO BaPEHETO MM NEYEHETO, a CbLUEBPEMEHHO 3eMeHYyLMTe 3ana3saT
€CTEeCTBEHWTE CU LIBETOBE.

1. TMpuroTBeTe 3eneHyvyuuTe, KaTo M n3mmneTe, obenuTte N HapexeTe Ha Marnky napyera.

2. YBeperTe ce, Ye ypeabT € U3KMHYEH OT KOHTaKTa.

3. HanbnHeTe BbTpELUHMSA CbA C NOAXOAALLO KONMYECTBO BoAa (B TabnuuaTta).

4. TocTtaBeTe BbTPELUHUSA CbA B Harpsiallarta 4yacT. YBepeTe ce, Ye npunensa nitbTHO B
HarpsiBallaTta 4acT.

5. CroxeTe 3eneH4yLMTe B KOLUHMLATA 38 TOTBEHE Ha Mapa 1 A NOCTaBeTe BbPXy BbTPELUHUS CbA.
Mokpuinte c kanaka. HE MYCKAWUTE YPE[OA, AKO KAMNAKBT HE E MOCTABEH, TbU KATO
MO BPEME HA TOTBEHETO CE NMOSABSIBA MAPA.

6. BknioveTe ypena B koHTakTa. HaTtucHeTe 6yToHa 3a BkMOYBaHe Hagdorny. YBepeTe ce, ve
namnuykaTa 3a pexum Ha roTBeHe CBETU.

7. HacTtpoliiTe BpemMeTo 3a roTBEHE pbYHO, CbrnacHo Tabnuuarta. Crock-Pot™ ypen 3a rotBeHe Ha
OpU3.aBTOMAaTV4YHO LLie NPEBKITIOYN Ha PEXVM 3a 3ana3BaHe Ha TeMmnepaTypaTta KoraTo BcuykaTta Boaa
ce u3napu. Ako BofaTa ce u3napu, a Bue nckate aa yabrkute rotBeHeTo, JobaseTe oLle Boaa.

8. KoraTto 3eneHuyLTe ca rotoBu, MaxHeTe KOLLIHMLIATa 3a rotBeHe Ha napa ot Crock-Pot™ ypen 3a
roTBEHe Ha opu3.

9. WUskno4yete ot koHTakTa. OcTaBeTe yCTPOMCTBOTO Aa U3CTUHE Mpean Aa ro noYmcTuTe.

3ENEHYYLN KOJIMMECTBO BOOA BPEME
3eneH 606 300 rp 1/3 vawa / 50 mn 30-35 MuHyTK
Bpokonu 300 rp 1/3 yawa / 50 mn 30-35 MuHyTK
MopkoBu (HapsizaHu) 200 rp 1/3 vawa / 50 mn 30-35 MuHyTM
Kapdwmon 200 rp 1/3 yawa / 50 mn 30-35 MuHyTH
LlapeBuua 300 rp 1/3 yawa / 50 mn 40-45 MUHYTH
pax 300 rp 1/3 yawa / 50 mn 30-35 MuHyTK
CnaHnak 150 rp 1/3 vawa / 50 mn 20-30 MuHyTH
MwuKc oT 3eneHdyum 300 rp 1/3 yawa / 50 mn 30-35 MuHyTK

3ABENEXKA: BpemeTo, o3Ha4yeHo B Tabnuuata, e npubnusutenHo. NpenopbuntenHo e aa
crnepguTe npoleca Ha roTBeHe W Aa ro Haraxgarte CbrnacHo npegnoymtaHusTa cu. Pasbbpksante ot
BpeMe Ha Bpeme [okaTo ce rotsu. KoraTo roTBuTe opu3, BpeMeTo Bapvpa.
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MHCTPYKLIMM 3A MOYUCTBAHE HA CROCK-POT™ YPE[ 3A FOTBEHE HA OPU3

YCTPOWCTBOTO TPSAIEBA 1A CE MOUYMCTBA CIE[ BCAKA YNOTPEBA.

1.

2.
3.

M3knoyBariTe OT KOHTaKTa nNpean Aa 3anovHete nodncreaHeTo. OcTaBanTe yCTPOMUCTBOTO Aa
V3CTUHE Mpeau Aa ro noyucTute. He notansinte HarpsisawlaTta YacT BbB BoAa UMW Apyra TeYHOCT.
He nanonssaiite abpasveu nnv Ten npu rnoYncTBaHeTo.

HarpsiBall cb/l: Neko U3TPUiiTe BLHLIHATA CTPaHa C BnaxHa kbpna unu r6a. HE MOTAMNAUTE
HAIPABALLATA YACT BbB BOOA UIMU OPYIrA TEYHOCT. MNoacyweTe kaTo 3a6bpluete ¢
MekKa Kbpna.

BbTpelleH cba: HaNbIHETE C ropella BoAa U OCTaBeTe Taka 3a M3BECTHO Bpeme, nocre u3aMmnTe
C ropela Boa, canyH/Bepo u r.ba. MNoacyliete gobpe ¢ kbpna. (Moxe aa uanonssaTte u
CbOOMUANHA MaLUVHa).

Kanak, mepuTenHa yawa v 6bpkanka: u3amMuinTe ¢ Tonna, canyHeHa soga. MiannakHete gobpe n
nacywete.BHUMAHME: [IpbxTe Kanaka BHUMATENHO, 3a0TO MOXe Aa CTaHe X/b3raB, Korato
ro HamokpuTe. MoxeTe Aa n3nonssaTe CbAOMUSIITHA MaLUMHa.

HarpsiBalla 4acT: 3pbHUa 0pv3 Unu Apyr1 3ambpcuMTENU Mora fa 3anenHat 3a HarpsisallaTa 4acT.
BaxkHo e aa ce npemaxHat. 3a Ja MaxHeTe OCTaTbLM OT CTOTBEH OpU3, U3MNON3BaNTe LUKypKa MUnm
apyr nogo6eH MHCTPYMeHT. HarpsiBalaTa 4acT TpsibBa Aa ce nouncTu u u3pasHu fobpe, 3a aa
MOXe [a npunensa NpaBUITHO KbM BbTPELLHNS CbA.

KbM TOBa yCTPOMCTBO HAAMA pe3epBHU YacTu, KOUTO Aa moraT Aa 6baat 3aMeHsiHWM OT
notpebutenun. He onuTBaliTe fa nonpaBsiTe camu ypeaa, 3alloTo MOXeTe [a ro HanpasuTe
onaceH 3a ynoTpeba.

3ABENEXKA: BbTpellHVST CbA U KanakbT He MoraT Aia ce U3rornaear B nevka Ui MUKpOBBITHOBa dhypHa.
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FAPAHLUMA

MOnsi 3anaseTe pa3nuckaTa, Tbil kaTo e Heobxoamma ako umaTte Hyxaa Aa nofafeTte onnaksaHe B

CpoKa Ha Tasu rapaHums.

+ ToBa yCTPONCTBO € C 2-roAvLLHa rapaHumMs crneq 3akynyBaHeTo, KakTo € NMOCOYEHO B TO3W JOKYMEHT.

* Ako nopagu HskakBu 0OCTOATENCTBA NO BPEME Ha rapaHUMOHHWUS Nepuog yCTPOMCTBOTO Cripe
Aa paboTu nopaaw rpeluka B AnsanHa unv nspaboTkaTta, Mons 3aHeceTe ro Ha MACTOTO Ha
3aKynyBaHe, 3aeHO C pa3nuckarta v Konue oT Tasu rapaHuus.

+ [lonauTe 1 npasata Bu, AageHn OT Tasun rapaHums ca AOMbIIHUTENHN KbM 3akoHoBUTe By npasa
Ha noTpebuTen, KOUTo He ce npomeHAT oT Hes. Camo Holmes Products (Europe) Ltd. (“Holmes”)
“MMa NpaBoTO Aa NPOMEHS YCNOBUSITa Ha Tasn rapaHLms.

* Holmes ce 3agbmkaBa no BpeMe Aa rapaHuMoHHKUs nepvo 6e3nnaTHo Aa nonpasv Unu NOAMEHN
YCTPOMCTBOTO MMM YacT OT Hero, ako cnpe ga paboTtu, Npu cnegHuTe ycrnoBus:

* Hue cme yBefomeHun HaBpeme 3a npobnema.
* YCTpPOWCTBOTO He e 1o NPOMEHSHO, NOANaraHo Ha HenpasuiHa ynotpeba, unv nonpaska ot
nmua, pasfnnMyHn oT Tesn, ynbnHomoLleHn oT Holmes.

» [edektn 1 noBpeaun, Bb3HUKHANM Npu HenpasunHa ynotpeba, npuyMHeHa Bpepaa, 3noynoTpeba,
paboTa npu HeMnoAXOASALLO HanpexeHue, MPUPOAHN ABMEHUS,, CbOUTUS N3BBH KOHTPONa Ha
Holmes, peMOHTM 1 nonpaeku, 3BbPLUEHN OT N1La, PasnNnyHN OT oTopuanpanuTe oT Holmes
UNN Hecna3BaHeTo Ha MHCTPYKUMMTe 3a ynoTpeba He ce NoKpuBaT OT Ta3u rapaHums. CbLUo Taka
HOPMarHoO U3HOCBaHe, NPOMSsiHa B LIBETa U APacKOTMHM MO NOBbPXHOCTTa HEe Ce MOKpuUBaT oT
HacTosLaTa rapaHuus.

» [lpaBaTta B Tasu rapaHuu1s BaxxaT camo 3a OPUrMHanHWA noTpebuten, a He ca 3a KoMepcuanHo
U1 oBLLECTBEHO MPUMNOXKEHWE, HATO 3a 1L, NONy4nnn yCTPOMCTBOTO BTOpa ynoTpeba.

* Ako BawwuaTt ypea nma cneumdmyHa 3a Bawarta cTpaHa rapaHumsi, Mons cneaBante HEMHUTE
YCMOBWS BMECTO Tasu rapaHums 1 ce CBbpXXeTe C yMbIHOMOLLEeHVs npeacTasuten 3a Bawata
cTpaHa 3a noseyve MHoOpMaLms.

Tasn mapkvpoBka o3Ha4aBa, Ye NPoAYKTbT He e rofeH Aa ce U3XBbpnn Ha

obunyanHuTe mecta 3a 6uToBM OTNaabUM. 3a fa NpefoTBpaTMTe NoTeHuManHa Bpeaa

3a OKOMHaTa cpefa Wnu YOBELLIKOTO 3ApaBe, PeLmKnnpanTe npoaykra OTTOBOPHO

1 BbpHETE M3Non3BaHus OT Bac ypea Ha OTOpU3upaHuTe opraHu 3a BpbLuaHe u

cbbupaHe unu ce CBbPXETE C TbProBCKWSA NPEACTaBUTEN, OT KOWTO CTe 3aKynunm

ypeaa. 3a noseye MHopmaLmMs No BbNPOCUTE 3a PELUKIMPaHETo NpoBepeTe Ha
www.jardencs.com unu nuweTe Ha enquiriesEurope@jardencs.com. _

Holmes Products (Europe) Limited
1 Francis Grove

London

SW19 4DT

UK
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